
 

 

 

 

FORMULAIRE DE RESERVATION DE LA SALLE DE RECEPTION  

 

 

 
 

Procédure 
 

Imprimé à envoyer à 
restaurant@cesafrannacelles76.org 

au plus tard 48 h 
avant la prestation. 

 

Réservation confirmée auprès 
de l’assistante et de l’invitant 

Safran Nacelles, par mail, 
 après validation du Restaurant. 

 
La prestation comprend le service à table d’un déjeuner sans 
alcool pour 4 à 28 personnes.   
 
 

Assistante 
 
 

NOM Prénom :  ..........................................................................  
N° de badge :  ...................................  CF :  ................................  
Téléphone :  .................................................................................  
Mail :  ...........................................................................................  

 
 
 

Invitant SAFRAN NACELLES 
 
 

NOM Prénom :  ..........................................................................  
Téléphone :  .................................................................................  
Mail :  ...........................................................................................  

 
 
 

Détails de la prestation 
 
 

Date :  ......................................  Heure d’arrivée :  ..............................  
 
 

Entre 11 h 30 et 13 h 00, fin de repas 14 h 00 maximum.  
Les convives s’installeront directement dans la salle de réception.  
 
 

Nombre de convives :  ................   De 4 à 28 personnes. 
 
 

Menus choisis :     21 €    26 € 
 

Pas de possibilité de panachage entre les deux menus et aucun 
changement accepté après la validation de la réservation.  
 
 

Entrées choisies :  
 .................................................................  X  .............  convive(s) 
 .................................................................  X  .............  convive(s) 
 .................................................................  X  .............  convive(s) 
 
 

Plats choisis :  
 .................................................................  X  .............  convive(s) 
 .................................................................  X  .............  convive(s) 
 .................................................................  X  .............  convive(s) 
 .................................................................  X  .............  convive(s) 
 
 

Informations complémentaires (menu sans porc, allergie …) :  
 .........................................................................................................  
 .........................................................................................................  
 ......................................................................................................... 

C o m i t é   S o c i a l   e t   É c o n o m i q u e  

S A F R A N   N A C E L L E S   L E   H A V R E  
‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐ 

Restaurant d’Entreprise 



 

Menu à 21€ 
 

Tartare de saumon aux agrumes 
ou 

Salade de gésiers confits 
ou 

Aspic maison 
 
Filet de poulet à la normande 

ou 
Pavé de biche sauce chasseur 

ou 
Poisson du moment (selon arrivage) 
 
Café gourmand 

ou 
Pâtisserie du moment 
 
Eau plate ou gazeuse 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menu à 26€ 
 

Carpaccio de saumon à l’aneth 
ou 

Pastilla d’effiloché de canard confit 
ou 

Terrine de chèvre à la tomate et au basilic 
 

Carré d’agneau braisé au thym 
ou 

Filet de turbot sur lit de poireaux 
ou 

Côte de bœuf grillée  
 

Café gourmand 
ou 

Pâtisserie du moment 
 

Eau plate ou gazeuse 

Menus à compter du 
6 janvier 2020 


